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ACEITE;

Aceite Koipe alto oleico 80% 25L
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KOIPE PROFESIONAL
PARA EXPERTOS

Alto oleico

éDiferencia entre el aceite de girasol y el alto oleico?

En el caso del aceite de girasol alto oleico, se elabora exactamente igual que el aceite de
girasol normal, con la Unica diferencia de que para su elaboracién se emplean semillas de
girasol de variedades seleccionadas por tener un alto contenido en &cido oleico

una gran cantidad de &cido oleico, hace que nutricionalmente sea méas parecido al aceite de
oliva.
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CAFE Y COMPLEMENTOS:

Con maquinaria:

BAZAR ==

coffeei& tea GRANO

Natural Descafeinado, 80/20 %

Te e Infusiones:

E@” MNuave Kil de nfugiones de Pirdmides
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Piramides con flor: Sobres:

INFUSIONES
-Manzanilla Flor Fusione 25 und
-Menta Poleo Fusione 25 und
-Rooibos Relajante Fusione 25 und
-Te Negro Ceylan Fusione 25 und

-Te Verde con Menta Fusione 25 und
-Te Rojo Fusione 25 und

-Te Rojo Frutal Fusione 25 und

-Te Verde Primavera Fusione 25 und
-Frutas del Bosque 25 und

-Te de invierno 25 und

-TE PAKISTANI FUSIONE 25 UND

-Tila Bazar 100 sobres

-Manzanilla Bazar 100 sobres
-Te Negro Bazar 100 sobres

-Menta Bazar 100 sobres
-Te rojo Bazar 100 sobres
-Te verde Bazar 100 sobres
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warmere -Azucar sobre

-Azucar moreno sobre

-Edulcorante

-Descafeinado soluble Bazar

-VASO CARTON CAFE B/100 BAZAR 160 ml
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Café Bazar

Perteneciente a SiH, el mayor grupo de distribucion de hosteleria en Espafia.

Para la elaboracion de BAZAR se ha utilizado una combinacion de los mejores origenes con
granos de calidad superior, seleccionados de las mejores cosechas. El resultado es seis
variedades que se complementan perfectamente

Café BAZAR es consolidado y apoyado a nivel europeo por una gran multinacional con
el mayor grupo de distribucion en Espafia. Poseemos servicio técnico especializado en
todo el territorio nacional
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LECHE Y BATIDOS;

En Puleva, ponemos toda nuestra pasién y experiencia para entender y satisfacer tus
necesidades nutricionales y ofrecerte productos de calidad, con un aporte equilibrado de
nutrientes esenciales, que te proporcionan un pequefio extra de salud y bienestar.

PULEVA ENTERA PLASTICO 1,5 L.
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ENTERA

PULEVA ENTERA 1 L.
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BATIDOS DE CRISTAL 20cl, 3 SABORES

Es la opcidn preferida para lograr que los nifios tomen el aporte de lacteos diario que necesitan de una
forma sana e imaginativa
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HARINAS;

Sémola fina de trigo blando semol

AL ARA FREIR

CSPEC

SEMOLINA

OE TRIGO BLANCO

¢Qué ES Y PARA QUE SIRVE?

La sémola de trigo fina procede de la molienda del trigo duro y tiene multiples usos en cocina en pastas,
sopas y es excelente para una mejor digestidon

La sémola es un sustituto de la harina normal, por eso Usala para espesar guisos, sopas o salsas. Utiliza la
sémola en otros productos que cocines al horno, por ejemplo, espolvorea sobre las papas, berenjenas y
calabazas y cuando salgan del horno quedaran con una deliciosa textura crujiente.

BENEFICIOS DE LA SEMOLA;

Consumir sémola de trigo aporta diversos beneficios para la salud:
Mejora de la digestion gracias a su contenido en fibra.

Contribuye a la sensacion de saciedad, ayudando en la gestion del peso.
Apoya el sistema inmunoldgico.

Fortalece los huesos.

Favorece un corazén saludable.
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