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HACIENDA EL OLMO
CRIANZADp.o.c.RIOJA

VARIEDAD / VARIETY
Tempranillo

ALCOHOL / ALCOHOL
13,5%

FASE VISUAL / APPEARENCE
Color rojo cereza de capa media-alta, limpio y
brillante.

FASE OLFATIVA / AROMA
En nariz destacan los aromas derivados de la crianza en
barrica bien ensamblados con los frutos rojos.

FASE GUSTATIVA / TASTE
Vino goloso, sabroso y equilibrado. Con entrada suave
y paso marcado por la redondez de los taninos.

SERVICIO Y MARIDAJE / SERVICE AND PAIRING
Temperatura de consumo 16 y 18 # C.

Especialmente indicado para pescados grasos y carnes
rojas.

m

ALERGENOS / ALLERGENS
Contiene sulfitos.

P.l. El Sequero. Av. Cameros, 27 «
26150 + Agoncillo * La Rioja * Spain
Tel. +34 941395092 « correo@grupolaeralta.com

Tfno: 956442222, email; info@aragonehijos.com
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AZPILICUETA CRIANZA

) Bodega
Azplrlcuetu

[1’3) Tipode vino
' D.O. Ca. Tinto crianza

gap  Variedad de uva
Qe b -‘f-:;,“;é. | empr Ifu"llllL'l, .!:‘ /n( Graciano y l.ll:/.l}:‘

Mazuelo,

{Q Vendimia
1 Procedente de vendimic manual, cricdo

durante almenos 12 meses en barrico deroble
rances vy americano,

<> Vista

Vino de color rojo cereza, buena intensidad,
VIVOZ CON |'v-‘.'_v'[{1". gorQoos, L‘l"| 10 Y |<||U_|.|\."

¢ 5 Nariz
Perfumada donde destacan las notas de
fruta, sobre un fondo de madera tostada v

suaves aromas de vainilla coco y especias,

Maridaje

Ideal para acompanar embutidos, arroces,
verdur Qs, setas, carnes rojas y blancas,

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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MARQUES DELATRIO

CRIANZA

TERROIR

Uva cosechada en la zona de Mendavia en parcelas situadas entre 300 y 600
metros de altitud. Los vifiedos en perfecto equilibrio permiten la recoleccion
de uvas en optimo estado de madurez. Las bajas producciones por hectarea
permiten obtener un vino concentrado y aromatico.

VARIEDAD DE UVA

Tempranillo & Graciano

ELABORACION

Uvas seleccionadas, despalilladas y parcialmente estrujadas, con alta
proporcion de bayas enteras, con un tiempo de maceracion de 15-20 dias, con
remontados diarios. Fermentacion controlada en depdsitos de acero
inoxidable a 23-26°C con levaduras seleccionadas y autdctonas para obtener
vinos de buena complejidad aromatica.

PROCESO DE CRIANZA

Entre 12 y 14 meses en barrica de roble francés y americano, y posterior
afinamiento en botella.

GRADO ALCOHOLICO

13,5% Vol.
HARQUES DELATRIO
CRIANZA De color rojo picota de alta intensidad.
TINPRANILLO - GRACIANG En nariz presenta notas a frutos negros maduros, ciruela pasa y regaliz.

Aromas con notas especiadas y recuerdos minerales.

En boca se aprecian taninos firmes y redondos que denotan una lograda
madruez. Final persistente y armonioso, predominando la fruta madura y las
notas tostadas y con buen cuerpo.

RIOJA MARIDAJE
o Ideal con quesos semicurados, platos de embutidos y carnes rojas a la brasa.

Se recomienda servir entre 16 y 18°C .

ENOLOGO

Equipo de endlogos dirigido por Rodrigo Espinosa.

Ingeniero Agronomo Endlogo por la Universidad de Chile, con experiencia en
Chile, EEUU, Castilla La Mancha y Rioja.

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
Tfno: 956442222, email; info@aragonehijos.com
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Ligero Intenso Sencillo Complejo Sin Madera Con

—00000—  —0O0000—

. +12 meses e
) 1l%oble frances | [ ) () s, quascs.
2 \ G/ =/ semicurados e ibéricos

y americano.

ALCORTA

aMTA

Vino 100% Tempranillo. Tras un afno de crianza en barrica de roble francés y

sa seis meses adicionales en botella. Las maceraciones

dimeric

mente |:3";C:S para COnseguir un vind mas estructurado y con un mayor if[l!,llflif(",ﬁl entre

fruta y madera. Asi, obtenemos un crianza mas afrutado,, aterciopelado y especiado

Vinedo

La altura y sus singulares condiciones de terreno y ubicacién los convierten en vifedos de

calidad excepcional. En sumayor parte esta compuesto por vinas viejas, de mas de 25

BI107A
o Cod biady

s varietales de fruta roja y especias. En boca,

suave, con Cuerpo y guicemente tanico y {j"[l|[‘;ﬂf:}.3\1'f‘

Maridaje

|deal para todo tipo de cames,, guisos y quesos semicurados. (L VI SO0 S CTTA CON MOBEI0N
WINEInMODERATION

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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Castillo de Montoro Tinto

ORO

PROCESO DE ELABORACION:

Este excelente vino se elabora con la seleccion previa de los mejores vifiedos v sus respectivas
uvas de la variedad Tempranillo. Su cuidada v delicada elaboracion se realiza conuna
maceracion a baja temperatura de los hollejos, v |a fermentacién alcohdlica controlada a 22°C.
Este minucioso proceso nos hace obtener un vino auténtico y Unico, potencialmente aromatico,
con un color intenso y suave en boca.

CATA:

Apariencia: Vino tinto de color violeta oscuro, claro v brillante.
Mariz: Este vino se caracteriza por su caracter mineral. Tiene un aroma concentrado e intenso a

I’v:‘:": frutos rojos, como cereza y mora.

Boca: En boca este vino es denso pero vivo, estructurado pero impecablemente equilibrado, con

una acidez vibrante que impulsa el postgusto largo. Sabroso, amplio, fresco y sedoso.

CASTILLO DE

MONTORO VARIEDAD: Tempranillo

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16 - 18°C

TEMPRANILLD

B %ﬂ'xm’@ >3 Comparar <7 Afadir alalista de deseos
B ¥ e by

Referencia: 95065738

Categorias: 75 cl, Env. 3/4 RSWVA Lig 30 Ver/Mar Rosca BVS Optim, Rojo, Tornillo, Tempranillo
, ENTRADA DEVINOS, Vino de Espana

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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EMBRUMAS

—_— DORUENA —e—rrrnr

..... ﬂ
°
100% Verdejo 8°C

Mg RUMA

(. N
Uerdejo A @ z)

Amarillo pajizo con Gran expresividad,
ligeros ribetes verdo-  heno, hinojo, frutas
sas, impio y brillante  tropicales como pina,

guayaba y mango

<

Explosivo, afrutadoy  Ideal para mariscos

untoso, con un final  y pescados, ensala-
muy afrutado, das y pasta
largo y sedoso

| Formato J| Bot./cajo J cajas/palet )| Codiga
76c 2 & are
75cl 6 100 82606
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“VINA
OROPENDOLA 2025
RUEDA

La cosecha 2022

La cosecha de 2022 se caracterizé por un afio climdtico cdlide y seco. Aunque las
lluvias durante la temporada de invierno crearon reservas para el resto del ciclo
de crecimiento, la cdlida primavera provecé una brotacién temprana pero sana. El
verano se caracterizé por altas temperaturas y falta de precipitaciones, lo que
provocd una sequia severa. Esto condujo a una situacién extrema durante el
envero y la maduracién. Sin embargo, estas condiciones también produjeron una
excelente calidad de uva, gracias a la ausencia de enfermedades causadas por la

humedad y al menor rendimiento por hectdrea.

El Vino
VINA Este vino se ha elaborado con una maceracién en frio con sus hollejos, prensado
DRQPENDOLA suave y desfangado en depésito. Crianza con sus finas lias de entre 3 / 4 meses.
e/ 100% verdejo.
o RUERY
T Nn"ﬂ d? CI:II'{:

Es un vino muy aromdtico, frutal y primario, con suaves notas minerales, herbdceas

y de fruta blanca. En boca tiene volumen y una acidez perfecta que da un paseo
muy refrescante y frutal hasta llegar a un intenso posgusto con una potente y

aromdtica retronasal.

Alcohol: 13 % vol. pH: 3,3 Acidez: 5,6 g/l in H2T Azicar residual : 1,4 g/L

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
Tfno: 956442222, email; info@aragonehijos.com
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- MARQUES DELATRIO

TERROIR

Uva cosechada en la zona de Mendavia en parcelas situadas entre 300 y 600
metros de altitud. Los vifiedos en perfecto equilibrio permiten la recoleccion
de uvas en dptimo estado de madurez. Las bajas producciones por hectdrea
permiten obtener un vino concentrado y aromatico.

\ VARIEDAD DE UVA
L — 60% Viura, 20% Verdejo y 20% Sauvignon Blanc

ELABORACION
Corta maceracion seguida de un delicado prensado a baja presion, para
obtener un mosto limpio y aromatico. A continuacion se realiza un desfangado
estatico con enzimas pectoliticas y posteriormente el mosto trasegado es
fermentado con levaduras seleccionadas a temperatura controlada entre 15y
o 18°C.

0L ARERRER u LRI 00D W GRADOALCOHOLICO

12,5% Vol.

- NOTA DE CATA
H A ROU ES DEL-A'T RI0 De color amarillo verdoso, limpio y brillante; aromético, predominando los
aromas primarios de frutas frescas, elegantes notas de hierbas y notas
tropicales. Boca jugosa, frutal, agradable y persistente. Acidez equilibrada.
VA VERDEJO - SAUVIGNON BRI
MARIDAJE
Ideal para acompaniar todo tipo de pescados frescos, fritos o marisco. Puede
disfrutarse como aperitivo y con gran variedad de tapas.
e Como todo vino blanco joven, es recomendable que sea consumido antes de
que transcurra mas de un ano desde su salida al mercado y debe ser siempre
guardado en sitio fresco, oscuro y tranquilo.

Servir bien frio a una temperatura de 6 a 10° C.

ENOLOGO
Equipo de endlogos dirigido por Rodrigo Espinosa.

s - Ingeniero Agrénomo Endlogo por la Universidad de Chile, con
//’\ A experiencia en Chile, EEUU, Castilla La Mancha y Rioja,

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
Tfno: 956442222, email; info@aragonehijos.com
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C R I A N Z A

VINEDOS

El suelo es franco-arenoso con contenido de
arcilla y caliza, Esto nos proporciona una uva de
caracteristicas propicias para obtener un vino
con una perfecta estructura,

VARIEDAD UVA ENVEJECIMIENTO
100% tempranillo 12 meses en barrica
ELABORACION

La uva es recolectada a mano después de un
seguimiento exhaustivo durante el ciclo de
maduracion. Tras una primera seleccion en el
viiedo, pasa por una seleccion en bodega antes
de realizar la fermentacién en depoésitos de
acero inoxidable con remontados y dos
controles diarios de densidad y temperatura.
Posteriormente ha tenido una equilibrada
crianza de 12 meses en barricas de roble francés
y americano.

CATA

Color cereza intenso, borde granate. Aroma
intenso a fruta confitada, especias dulces
perfectamente integradas con una madera de
calidad que lo hace elegante. Muy sabroso en
boca, potente y frutoso, con taninos maduros.

GRADO ALCOHOLICO
14,5% vol.

MARIDAJE

Recomendado para todo tipo de carnes y
asados. Especialmente para carnes a la brasay
estofados. También es excelente con quesos
curados.

RECOMENDACION
Debe servirse a una temperatura entre 14-16°C.

% ARAGON<:HIJOS
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ESENCIA DE UN TERRITORIO

JF SPAIN

RIBERA DEL DUERO

£

Denominacién de Origen

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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FINCAENGALIA

————=== DO.RIBERADELDUER0 =————

FINCA

A

RIBERA DEL DUERO
Balsamico y Carnes, quesos
redondeado curados

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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SEMBRO, )20

Es nuestro vino tinta mds joven y de nivel de entrada para empezar a conocer nuestra
filosofia enclégica en Ribera del Duero, con una crianza de entre 3 - 4 meses en
barrica nueva y de segundo afic de roble francés y americano. Cada nueva afiada
sale al mercado aproximadamente transcurridos 8/10 meses desde la vendimia.

Es un monovarietal de Tempranillo localmente también denominada Tinto Fino.
Proviene de vifiedos con edades comprendidas entre los 15 y 30 afios de varios pueblos
de Ribera del Duero { Pesquera de Duero, Quintanilla de Onésime, Quintanamanvirgo
y Gumiel de Mercado ). Los suelos de sus vifiedos son calizos, pedregeosos y
principalmente se sitian en las zonas comprendidas como terrazas de valle del rio
. Duero.

ol T iHTE FIRD 200 R

SEMB 0 Es un vino con mucha fruta, jovial en boca, pero a la vez con unos taninos dulces de su
Kidbnin SHleonad G0 breve paso por barrica. Creemos que tiene un potencial de guarda / mejoria en

L OUEY botella de unos 4/5 afios. Es un vino con el que intentamos transmitir el cardacter mas
frutal de la Tinto Fino riberefia.

Muestra marca SEMBRO lleva establecida en los mercados 20 afies y su consumo se
reparte entre un 75 % para el mercado nacional y un 25 % para el internacional. La
produccién media anual es de unas 250000 botellas, de las que un 4 % son en
formato magnum.

L. Alcohol: 15 % vol. pH: 48 Acidez: 52 g/l en H2T  Aziicar residual: 1,7 g/L

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
Tfno: 956442222, email; info@aragonehijos.com
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Semidulce Amor del Bueno

Sabor unico que sorprende en este agradable Semidulce

Vino Blanco Semidulce. Ecologico de la tierra de Extremadura.

Este semidulce ha sido elaborado en Bodegas Cerro La Barca. Tiene una curacion de 3 meses, de maduracion joven con
un agradable sabor semidulce.

Bodegas Cerro la Barca es una bodega de reciente creacion. Nace como un ambicioso proyecto de 2 jévenes endlogos
que tras acumular afios de experiencia en el mundo del vino deciden unirse para elaborar y comercializar sus propios
caldos. La filosofia que ha guiado su labor desde los comienzos es el predominio de la calidad por encima de todo.

El proceso de produccion de sus caldos comienza con un control del trabajo en el campo. Seleccionando los mejores
frutos entre mas de cientos de vifiedos. Con los primeros rayos de sol del dia se comienza la vendimia manual en cajas
perforadas de 20 kg e inmediatamente se trasladan a la bodega. Desde el momento en el que la uva entra en la bodega
se realiza un control exhaustivo de la temperatura con el fin de evitar posibles oxidaciones, conservando asi, todo el
aroma de la piel de la uva durante su maceracion. Una vez que la uva se encuentra en la bodega comienza lo que se
conoce propiamente como el proceso de produccién del vino.

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
Tfno: 956442222, email; info@aragonehijos.com
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EMBRUMAS

Semidulce Afrutado

Verdejo

De color amarillo pajizo, palido,
muy luminoso

En nariz despliega aromas de frutas
de hueso y fruta blanca.

EMBRUMAS

Semidulce Afrutado

2021 Amplio, amable y dulce, con una

fresca acidez y un final largo y afrutado

Como aperitivo a cualquier hora y para
degustar con pescados, mariscos,
arroces y pastas

CISIOISIORC

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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15 mm”

\J\\

ANIS Y LICORES

J -Anis Dulce
-Anis Extraseco Bidestilado
-Anis Extraseco Tridestilado

machaquito.com

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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Di Rosa
Amaretto
70Cl
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Iratxo
Pacharéan
Frasca 1L/11L

Westport
Whisky & Cream
70Cl

MEX

Cremas con tequila
Fresa

Mongo

Maoracuyd

Melén

70Cl

Divinita
Limoncello
Licorera 70 CI / 70 CI

Aguardenteiro
Aguardiente de Orujo
Licor Hierbas

Crema

Speculoos

Café

Miel

1L/70Cl

.
5 Krélowa
KROLOWA Vodka from
Poland
70Cl

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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Jarabes Sanz
Cocktail Syrups 1 L/ 70 Cl / 670 ml

Agave Azul Falernum Manzana Verde
Arandanos Flor de Sauco Maracuya
Avellana Framb Melocotén
Azicar Moreno Fresa Melon Sanz
Azlcar Ahum. Cafa Frutas del Bosque  Menta PureFruit
Blue Curagao Granadina Naranja Fresa
Bubblegum Grosella Orgeat Frutas del bosque
Canela Guayaba Pina Mango
Caramelo Jarabe de Azicar  Platano Maracuyé
Cassis Jengibre y Guindilla Rosas b
Chile Leche de Coco Vainilla Piha
Chocolate Limén Violeta 670 mi
Chocolate Blanco  Mandarina Zarza
Coco Mango
Nordpol -
oo Se KT O Charly’s <~ Brasilla
Amaretto Frambuesa Triple Sec Cachaga
Avellana Fresa 1L p 1L
Bellota Guindas %
Blue Curagao  Manzana Verde /e
Cafeé Melocotén N'I
Canela Melén ,“.
Cassis Mora "i.
Coco Platano o l

Bucanero Mulata

Moijite Concentrado para Mojitos
Ready to Serve Concentrado para Cocteleria
1L Concentrado para Pifa Colada

1,5L/3L

ILDEFONSO ARAGON E HIJOS S.L., Crta. Comarcal CA-213 km.1, C.P 11140 Conil (Cadiz).
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